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Il marchio istituito
dall’Associazione Regionale
Allevatori della Toscana,

certifica che la carne proviene

da bovini nati, allevati e macellati
in Toscana, le aziende zootecniche
che hanno sottoscritto il disciplinare
sono sottoposte ai periodici
controlli dell’ Associazione.




Gli allevatori che possono
far parte del marchio

di qualita devono avere
strutture adeguate

a garantire il maggior
livello di benessere
possibile per gli animali.

Gli allevamenti sono
tenuti a rispondere
sull’identita degli animali,
sui foraggi e gli altri
alimenti somministrati,
sul sistema di allevamento,
sull’igiene dei locali, sul
corretto uso dei prodotti
sanitari e sulla sanita

del bestiame.

L'alimentazione dei
bovini e strettamente
controllata. E vietato l'uso
di stimolatori di crescita

e di alimenti derivanti

da materie prime
geneticamente modificate.

La macellazione deve
avvenire in strutture

a bollo CEE, avendo
cura di evitare inutili
sofferenze o stati

di agitazione dell’animale.



Costituiscono parte integrante del marchio
Carne Bovina Toscana/Toscana, i marchi
commerciali di proprieta dell’ Associazione
Regionale Allevatori della Toscana per
l'identificazione del prodotto locale:

Carne Bovina di Pisa e Carne Bovina

della Maremma Toscana.




CARNE BOVINA DI PISA

Il disciplinare del marchio Carne Bovina
di Pisa certifica che gli animali trattati
sono nati in Toscana e allevati per almeno
sei mesi in allevamenti ubicati nella
provincia di Pisa.

Sono ammessi al marchio solo bovini in
eta compresa tra 12 e 24 mesi.






CARNE BOVINA
MAREMMA TOSCANA

Il disciplinare del marchio Carne Bovina
Maremma Toscana, parte integrante del
marchio Carne Bovina Toscana/Toscana,
certifica che gli animali iscritti sono nati
in Toscana e allevati per almeno sei mesi
in allevamenti ubicati nella provincia di
Grosseto. Sono ammessi al marchio solo
bovini in eta compresa tra 12 e 24 mesi.




